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l i  aDoarecchi eìettr ic i  Vorwerk sono conlor-
Ir i  a tut le Ie norme esistent i  in tema di  s icu-

r e z z a .  P e r  n o n  c o m p r o m e t t e r e  t a l i  s i c u r e z z e ,
eventual i  r iparazioni dovranno essere effet tuate

s o l o  e d  e s c l u s i v a n r e n t e  p r e s s o  i  C e n t r i  A s s ì s l e n z a

Autor izzat i  Vorwerk ContemPora.

. In fas€ di pulizia dell'appareehio stac ' Non ouoceré con il boccal€ vuoto
cars la spina dalla or€sa di corenté

. Nonlonar€ la leva disoèrtura e/o
. P.rta pulizia del AimbyTM2l non €strurr€ ilboealecon I'appar€ehio

imm€.gere la base delmotore o la in funtonè.

' Non .P.ir€ la leva senza avèr Posi
. Non mettere l'appar€cchio vicino a zionato la manopola déllèvelocita

lonti di calore {fornolli, rìscalda sullo "0".

. Non montare ilsruppo coltslli sul
boccale senza guarnizions.

. Fàcsndo un uso div€rso da quèllo
pèr cui à dèstinato BìmbyfM21,
possono derivare Pericoli Pér

. Non copriE le lessure di a3pi.azione
€ v€ntilszione pore sul r6tro del

del la  documentazione comprovanrc
l ' a v v e n u t o  p a g a m e n t o  d e l l e  r a t c

In caso da vendi ta ad imprendi tore,
società od utilizzatore professionale,
la  garanzía ha durata d i  12 mesi  e,
ferme restando le l imi îaz ioni  d i  cu i
sopra ed in  appresso,  resta d isc ip l i -
nata dagl i  ar t ico l i  '1487 e seguent i

Sono esclus i  dal la  garanzia la  nor
male usura degli accessori e ricambi
consumabì l i ,  i  danni  r ipor tat i  da l -
l 'apparecchio per  l 'u î i l izzo con un
vol taggio d ive lso da quel lo  ind icato
sullo stesso nonché, pi'l in genera,
le ,  iguast i  dovut iad un uso del l 'ap-
parecchio non conforme alle specifi
che contsnute nel manuale d'uso e

Lacquirents dscade dal la  garanzia
in caso di manomissione, ripa.azio-
ne o manutenzione del l 'apparecchio
da par te d i tenì  non auror izzar i  dal la
Vorwerk Contempora s.r,l, o in caso
d i  u t i l i z z o  d i  p a r t i  d i  r i c a m b i o  o
accesso. i  non oraginal i  Vorwerk

. Non útiliu.e alt.i rrumènti.ùe
non siano la spatola per mès4olare ' Non sollovare mai Bimbv TM2l
ls pr€parazioni. îénèndolo per l'impugnatura dél

boccal€.
. Non staccare la spina dalla Presa

. Fare sGtÌtuirè immediatsmèrte il
cavo sè dann€ggiato-

ll sistema qualità
della Vorwerk Contempora è certilicato:

Norme e durata garanzia
l m p r e g i u d i c a t i  i  d i r a t t i  d i  c u i  a l
D . L g s .  n . 2 4 l 2 0 0 2  o g n i  p r o d o t t o
c o m m e r c i a l i z z a t o  d a l l a  V o r w e r k
C o n t e m p o . a  s . r . l .  c o n  s e d é  i n
Mi lano,  v ia Grazzin i  15,  v isne da
questo 9arantito sull'intero teritorio
i ta l iano,  pér  un per iodo d i  due anni ,
con decorrenza daìla data di conse,
gna, per tutti i possibili difetti difab
br icazione o dei  mater ia l i  u t i l izzat i .

Alfine di ottenere la rapara2ione o la
sost i tuz ione a termin i  d i  garanzia,
I'acquirente dovrà ponare l'apparec
chio completo esclusivamente prés-
so un csntro di assistenza autorizza-
to VoMerk Contempora,  ès ibendo
la fattura recante a tergo il r€latìvo
certificato di garanzia.

La Vorwerk Contempora s. r . l . ,  ove
ne ricorrano a requìsiti, ai sensi del
l 'an.  l519 qùater  prowederà a l la
prestaz ione del  seru iz io d i  garanzia
nel  . ispet to del la  medesima no.ma.

Oualora r i€ul t i  che i l  compratoro s ia
moroso nelpagamento d i  una o p iu
d e  l l e  r a t é  p a t t u i t e ,  l a p p a r e c c h i o
riparato an garanzìa verà restituito
al compratore solo prevìa èsibi2ione

ATTENZIONE

|L CEFÍFICATO DI GABANZA' unico do@m€rto p.r fos€rcizio dèt di]it-
to .ll. g.r.nzia, si ùova sul r.ùo delta faftula ó. ricsvorà pèr post
dopo l. cons€gna dell'appri.cúio. Si ricordi di ve.ific.r€ che la FAnU-
RA D'ACOUISTO Le vengr r€capitlta erùo 30 glomt drtta consegna; n6l
caso In coi non Le pervengr ontro tale drta, Le comlgtiamo di .ichied6l-
ne il dupllcaro alla seds Vorwerk Contèmpora.



Motore universale VoMerk esente da manutenzÌon€,
600 W car ico nominale
Resolaz lone graduale numero d i  g i r i  da 100 a
12000 gÌri/min.^asto Turbo
Velocilà speciale per impaslare (funzionamento ad

Proletto contro sovraccarico mediarlîe
lermostato automatico

Assorbimento corente 1350 W
Proteto contro surriscaldamento

Mater ia le s in iet ico d i  a l ta  qual i tà

Accia io INOX ani i rugsine
Base infer iore Ìn lesa d ia l lun in io
O.tà max d i  r iempimento:2 l i t r i

Accla io INOX anl i ruggine.
Coperchio e vassoio in materiale slnteîico

Soltanto per corente alternata 230 V 50 HZ
Assorbimento max.  1950W
Cavo alimentazione estraibile, 1 m.

C€@A@

Caratteristiche tecniche
Bimby TM21

u t t i  ì n ì a t e r i a l i  c h e  e n t r a n o  a  c o n t a t t o  c o n  i  c i b i  s o n o
confornìì  al le raccomandazioni BGAI

Informazioni basilari al cliente
Prima di utilizzare il Bimby TM21:

ColloÉre il Bimby TM2t su un pjano putire accuraramente rutti gti acces-
di lavoro lontano dai bordi, da fonridi sorir boccate, coperchio, VAROMA@_
calore e dal la  pof tata dei  bambin i .  gruppo cot te i ,  ceste l to.  soatota.

misurino, farfa a (vedi pag. 22-23).

ATTENZIONE

Per la pulizia d€lle parti in acciaio, lboccatè, VAROMA@) è consistiato
l'utilizzo di un dèî€rgenre tiquido ctè non graffi

Riscaldamento:

lnvolucro:

Boccale:

Varoma@:

Valore allacciamento:

Moîore:

Misure e peso:

Marchi Sicurezza:

F



Descrizione apparecchio-

[ - ' 1 7

2A

30

1 6

27

25

/^\2s-i )
\/

24

1 DISPLAYTIN4EF/BILANCIA
2 MANOPOLATIMER
3 f\4ANOPOLA TEMPEBATUFE
4. PULSAN'IE IURBO
5 MANoPoLA vELocllÀ
6 CORPO SUPEBIORE
7 PULSANÍE BILANCA
8 BASE BIMBYTM2l
9 IASTO SENSOFE
1o FORO Ol SGOCCIOLAMENIO
11 . LED VELOCITÀ
12. LED TEI/IPERATU FA

13, NÌEBEUTIOFE GENEBALE
14 PIASIBA DL RISCALDAÍV]EN-IO
.IEFLONATA

15 CAVO D! ALIÍ\4 EN'IAZIONE

25. GRUPPO COLTELLI

27 GUAFNIZIONE GFUPPO COLIELLI
28 GHIERA GRUPPO COLTELLI
29 GUAFNIZIONECOPERCHIO
30 coPERCf{O

De-scrizione apparecchio
o p o  a v e r  a p e r t o  i l  p a c c o  a c c e r t a r s i  c h e
s i a n o  t u l t e  l e  p a r t i  e l e n c a t e  a  p a g . 7 -

,rftt

16- MISUF NO
17 CESTELLO/FILTRO
la BOCCAIE
19 LEVA D CHIUSURA
20 IMPUGNAIUNA BOCCALE
21 COPEFCI]IO VAROMA@
22. VASSOIOVAROMA@
23- FECIPIENfE VAFOMA@



Utilizzo accessori
Boccale ( l8 l

La capacità massima del boccale è di
2 litri: tale quantitativo non va mai
superaro, ll boccale è dorato di quat-
tro tacche di misurazione, ogni tacca
corrisponde a mezzo litro.
Per la su. estrazioné:
1 -  Ver i f icare che la manopola del le
velocità sia sulla posizione "0"-
2 -  Ruotare la  leva d i  b loccaggìo
verso destra fino a scatto avvenuto.
3 -  lmp0gnare ì l  manico deÌ  boccale
e toql ier lo  dal  a sua sede.
4-Togl iere i l  coperchio.
NOTA: non immergere i l  boccale in
acqua fredda dopo la cottura per evì-
tare lo shock termlco,

Coperchio (3O)
Per poter utilizzare il Bimby fM21, il
coperchìo con la relativa guarnizione
deve essere pe rfettam€ nte posiziona-
to sul boccale.

Ora si può procedere con il lavaggìo

l00ganmi=1dúilitro

. Pamigìanogníuggiato 50 grcmmí
c.ùtqútto di 1t2 mituíN tt@ inèntudiat so ntl

E '  possib i le  aggiungere l iqu id i  nel
boccale, senza sollevare il misurino,
grazie ad un in terst iz io  per  i l  loro

scorimento. Per inserire ingredienti
solidi, il misurino va sollevaro.

ATTENZIONE

Non lava.e il boccals in l.vastoviglie, la base inferiore esterna dél
boccale che è di alluminio, subisc€ variazioni dicolore.

NOTA: togl iere per iodicamente lo
sporco che siforma tra guarnizione e

ATTEI\lZIONE

Per evitare fuoriuscité di cibi bollsnti fra coperchio e parte suporiore
del boccalè, accèrtarsi che la guarnizionè del coperchio sia montata in
m.niéra corètta llabbro di tenuta rivolto vèrso ilbassol.

Spatola (24)

Permette dì mescolare te prepaÉzioni
anche con le lame del gruppo coltelli
in movimento. ll disco di sicurezza di
cui è dorara la spatota impedisce che
la stessa enrriin contatto con te lame.
La spato la permette dì  esrra. re i l
cestello dalboccale come da immagi
n e  a  p a q i n a ' 1 0 .  T i e n e  b l o c c a t o  i l
cestello quando Io siusa perfìttrare te
bibite e/o altro. La sua forma apposi-

tamente studiata, consente di racco
gl iere g l ia l iment i t ra le  lame delsrup
po coltelJi e la parete del boccate.
Per una pulizia piir profonda è possi-
bile estrare il puntale datta spatota.

ATTENZIONE

Non usare alÙi oggétti. cucchiai. mèsroti di
l€gno e/o similicon le lame in movimerro.

Utilizzo access
Misur ino (16)

ll misurino h. una doppia fùnzione:
A - Chiudere l'aperrura del coperchio
p e r  e v i t a r e  s p r u z z i  d i  c i b i  c a l d i  e
dispers ionid ica lore.

Cútenuto .ri 1misùìnolfrno a|'o ol

B - Misurarc sli inqredienri. ll misuri-
no va sempre posizionato con il loro



lltilizzo accessori Utilizzo accessorr
Inser i rnento gruppo col te l l i  (25)

ATTENZIONE

Man€qsiare il gruppo coltelli cor cautela pèr €viîare di iagliarsi.

Ghiera (28)

Ceste l lo  (17)
llcèstello ha una doppia funzione:
A - perrnetle di cuocere i cibi itroran
dol icon i  l lqu id i  present i  nèlboccale.
B - liÌrare: spremute, súcchi dl frutta,
aperitivi, ecc... contenuti nel boccale.

Far fa l la  (26)
Permer le d i  montare la  panna,  e a
neve 9 l i  a lbumi.
Può esserc utilazzata per stúfarc e trifo_
lare verdure mantenendole intatte.
E'iooltre ideale per la prcparazione di
r icene a base d i  la t te,  far ine,  ecc.- .
evitando che le stesse brucino.

1 -  Inser i re i l  gruppo col te l l i  ne la  2 -  Inser i re la  ghiera ad incastro c,u0
sede bocca e,  ass icura.dosi  chesia tar la  d i  180gradi  verso destra ( r  , ,o  r
compl€todisuarnDione.  f Ìneco6a).

Per est rare i l  cesteÌ lo  dal  boccale
dopo una lavorazione a caldo Ìnser i re
l a  s p a t o l a  n e l l a  s e d e  d e L  c e s i e l  o

Pe. l'inserimento della fartalla, è sul
ficiente posizionarla suua pane supe
r iore del  gruppo col le l l i  e  premere
con una l ieve rotaz ione a destra,
pr ima d i  in t rodure g l i  a l iment i .  La
farfalla a contatto con icibie/o alcune
spezie può variare ilsuo colore.

Serue per aqganciare il gruppo coltel costr!ita con uno speciale maîe.iale
l ia l  boccalè.  crea un iso lamento f ra boccale e

pidno d appoggio
Per la sua éstrazione:
î - Toglìere dal boccale il cestello/fil
iro, rloiare di 180 sradi (fino a fine
corsa) in senso antiorario la shiera, e
tirar a verso il basso;
2 -  pre levare quindi  i l  gruppo col te l l i
da l l ' in terno del  boccale.
Grazie a l la  ghiera s i  può appoggiare i l
boccale caldo sul  tavolo o quals ias i
altro piano d'appoggio senza provo
care a lcún danno:  la  s tessa infat t i

ATTENZIONE

Ou.lora si dovesse baqnare la pórte della ghiera occorré asciusar€

ATTENZIONE

ouando viene utilizzata non superare mai la vélocità vol. 1-2-3 ! e
non usare contémporaneamènté la spatola. Prima di azionare la
manooola delle velocità, assicurarsiche lalarfalla sia ben blocc.t6

E-



Utilizzo accessori Messa in fu nztone
Varoma@ l21l (221 (231 aconsigl ia di  assegnare a Bimbv TM21 un

f isso, dove può essere ut i l izzato spesso e

Nnser imento boccale
I -  Ver i f icare che la manopota de e
velocità sia sLrlla posizione "0".
2 -  Contro l lare che la leva d ichiusura
sra comptetamente a destra.
3 -  Appogsiare i l  boccate ne|a sua
sede con 'impugnarura rivotta verso
divoi f ino ad incastro avvenuro.  t
4  -  Agganciare i  coperchio completo
di  guarniz ione a l l ' inv i ro (becco)  del
boccale, e premerlo leggermente.
5-  Ripo. tare la  leva d ichius! ra a s in i
stra (fino a fine.orsa).

Permette di cùcinare i cibi a vapore.
E  p o s s i b i  e  i n s e r i r e  i . i b i  s i a  n e L
"VAROMA@" che nel  "VASSOIO"
cucinando quÌndi  su due st rat i .

1 - Togliere i misurino dal coperchio.
2 -  Posiz ionare i l  "VAFOMA@" sul
coperchio del bocca e, come da foto,
poi procedere con le preparazioni.

Uti i2zare la temperatura "VAROMA@"
solo a veloc i tà f ra 1e 3.
G i accessori "VABOMA@" a contatto
con c ib i  e  vapore possono var iare la
loro lucentezza e/o colore.

ATTENZIONE

A cottura tèrminata attendere qualche mÌnuto prima di solleva.e il
cooerchio "VABOMA@".

ATTENZIOIVE

Se durante il funzionamento viene spostata inawertitamenre ta teva
di chiusura dalla sua posizione iniziate, terminato t,utìtizzo e Dosi2io_
nando la manopola delle velocità sutto ',0" non sarà possibite sbtocca,
re la lèva ed esùare ilboccate.
h questo caso si cleve:

L Posizionare sullo "0" ta manopota de a vetocità.
2. Riportare compleramente a sinistra ta teva dichiusura.
3. Riprovare a sganciare ta teva posizion6ndola

comoletamente a dèstra.

F



Messa in funzione
Tasto sensore (9) Manopola e d isp lay t imer (2)  (1)

Cavo di  a l imentazíone
1 - Introdure a spina nella presa della
rete elettrica a 230volt. Llcavo è estrai
bile,la sLra lunghezza massima è 1 m.
2 -  Azionare I ' in tet rut tore pr inc ipale,
postosul  la lodestrodel l 'apparecchio.
3 -  Siaccende così  i l  d isp lay del t imer
come da foto.
A questo punto iL  Bimby Tlv l21 è
pronto per funzionare; qualora l'inse-
rimento deì boccale non fosse stato

(15)
eseguito nella maniera corretta un
congegno di sicurezza ilhpedirà a
Bimby TM21 di azionaEi è un sesna-
le sonoro vi awisèrà.
In questo caso posìzÌonare la mano
pola de le velocìtà sullo"0" e inserire
correttamente il boccale.
4 -  Evi tare coLlegamenr i  con prese
mùl t ip le non idonee.

Ouando i l tempo v iene pre imposrato
i l  conteggio del  t imer awiene a l la

Allo scadere del tempo preimpostato,
un segnale sonoro vi awiserà, e con
tinuerà a suonare fino a che la mano-
pola delle velocità non verà posizio-

Se la lavorazione che sista effettuan-
do è a caldo sì intetromperà solo il
r iscaldamento (segnalato dato spe
gnimento del  ed remperature) ,  le
l a r n e  c o n t i n u e r a n n o  a  g i r a r e  a t t a
velocità minima 100 gÌi/min. indiffe,
rentemenre dalla velocità imposrata
inÍzialmente (per evitare che i cibi si
at tacchino)  f ino a che la manopola
delle velocità non verà portata sulla

ll tasto sensore {indicato dal cerchio
nel la  foto)  dopo l ' inser imento del
boccale s i  posiz iona sot to la  base
del lo  s tesso,  nel la  r Ìentranza del
basamento d i  a l l !min io.
La temperatura d i  cot tura è cont i -
nLramente contfollata dal rasro sen-
sore tramite collegamento con sche-

Ruotando verso destra la manopola
del timer. è possibile preimpostare il
tempo di  funzionamenro d i  Bimby
T M 2 1 ,  f i n o  a d  u n  m a s s i m o  d i  6 0

Se la lavorazione che sì sta effettuan,
d o  è  a  l r e d d o  n o n  è  n e c e s s a r i ó
pre impostare i l  t imer isecondi  scor
reranno a salire in modo automarico
non appena selez ionata la  vetoc i tà

Nel caso di preimpostazione, le lame
si  fermeranno aLtomat icamefr€ ed
un segnale acustico viavviserà.

raz ione d i  Bìmby TM21i  dopo aver
posiz ionato la  rnanopola del le  velo-
cità su "0", az2erare anche il tempo
preimpostato,  q i rando la manopola

/

Correzione del  ternpo preselezionato
E possÌbile durante il funzionamento
a f reddo e/o caldo modi f icare i l
t e m p o  p r e i m p o s t a t o  g i r a n d o  l a
manopola timer a destra o a sÌnisrra.
Se viene interroìta in anticipo Ia lavo-

ATTENZIONE

Si consiglia 6l termine di qualsiasi tavorazione a catdo
boccale dall'apperecchio.



Messa in funzione Messa in funzion
Manopola temperatura (3)

Mediante la manopola della tempera
tura è possibile selezionare la tempe
r a t u r a  d e s i d e r a t a  d a  4 0 ' a  1 0 0 ' ,
(a seconda della ricelta che sista pre-

VELOCITA'  3 = RISCALDAMENTO
soFT (pii' lento).
Grazie a questa velocità impostata la
preparazione da effett!are viene cotta

Con questa speciale velocilà, i generi
alimentari vengono cotti con maggio-
re protezione delle vìtamine.
Posizionando la manopola delLa tem
peratura su "VAROMA@" è possibile

cucinare con i l  "VAROMA@": con
questa impostazione viene assicurata
una cont inua prod!z ione d i  vapore

La funzione della coitura viene indica-
la da un led luminoso che cambia d i
colore e in tensi tà,  a seconda del la
temperatura impostata da g ia l lo  a
rosso. Trenta secondiprima dello sca
dere del tempo preimpostato. la pìa
stra dì riscaldamento si spegne auto-

Manopola veloci tà (5)
Azionando la manopota det le  veto
cÌtà Bimby 'tM21 

si accende (assicu"
raFi che l'interuttore principaté sia

Le veloc i tà par tono da 1e ar ivano
fino alla velocità TURBO. La funzione
della velocità viene indicata da un led
l u m i n o s o  c h e  c a m b i a  i n r e n s i t à ,  a
seconda della velocità impostata, da
verde ten0e a verde.
Le velocità da 1 fino a 3 sono partico,
lamente lente per consentire di cuci
nare con merodo dí rimescotamenro,
impedendo al 9ruppo cottetii di fru a-
re le  preparazioni .  At  d i  sot to de o

"0" c'è la velocità impasto, conras
segnata con ì l  s imbolo del la  SptGAl
questa velocità ha un funzionamento
ad intermi t tenza,  che consente d i
mpastare quantitativi difarina o a tri

super 'or i  a  600 9. ,  ev i rando che i l
motore sisr'riscaldie vada i. btocco.
Per utilizzare la vélocità impasro tira-
re lentamenîe la manopola verso dì
voi, nrotarla a destra a posizionara

ATTENZIONE

Il riscaldamènto non lunziona sé non viéré pr€impostato il tempo tra-
mite la manooola dél timer.

ATTENZIONE

Términata una preparazioné a cald4 non è possibits uritizzars ta funzio-
ne SPIGA. Attendse quatchè minuto it raffreddaménto dela piastra.

In fase di frullatura, omogenéizzazione. ècc., aunentare I€ vètocirà
gradatamént€, e tenere farmo itmisurino con ta mano.

r



Mcssa in frrnzione Funzionamento a freddu.
I I  funzionamenro a freddo è possibi le con o senTa preinrt ,o
f  stazione del t imer.

Senza imposiazione timer: Con imposrazione iimer:
Girafe la manopola delle velociÌà lino lmpostare la velocità desiderata, a

Pulsante Turbo (4)
Questo tasto consente d i  arr ivare
immediatamente alla velocità massÈ
ma di  Bimby TM21 senza Passasgi

ll tasto fUBBo si può utilizzare solo
quando la manopola è sul la  posiz io_
ne "0", o dalLa qoarta velocità in poi

al raggiungimento dell'imposlazione tempo scaduto Bimby TM21 si ferma
deside.ala, e riponarla sulla posizio automaticómente, e un segnate sooo

Pulsante b i lancia
Pér utilizza.e la bilancia:

e  d isp lay (7)(1)

ne "0" a lavorazione ultimata.
Senza pra impostazione del  tempo i l
conteggio awiene da 0 min.  f ino ad
!n massimo di  60 min.  {conteggÌo

ro v i  avv isa.  Bipor tare la  manopola

Con i l  t€mpo pre impostato i l  t imer
in iz ia i l  conteggio panendo dai  minui i
imposlat i  f ino ad arr ivare a 0min.
{conteggio dec.escente}.

ATTENZIONE

Durant€ ilfunzionamsnto a lrcd-
do con pr€ impostazion€ dsl
t€mpo. non spostare mai dalla
posiziona "0" la manopols d.lla
tempóratùrè; conirariam6ntè si
azionora il risldamenro.

I  '  Posiz ionare i l  boccale nel la  sua
sede con coperchio e leva di chiusura
inseritÌ. Premere iltasîo per azzerare,
2- Sul display appaiono ùe zero {0001.
3 - Versare qli ingrcdienti fino ad un
massimo di  2,5 K9.  conrol lando i l

4  -  E '  possib i le  r ipetere I  operazione
del  punto 3 a l t re due vol te per  una
pesara totale di7,5 Kg., per efféttuare
le due pesate supplementari bisogna
premere i l  taro b i lancia che azzera
nuovamente il peso, {tara).
NOfE:

l l  pre levamento d i  ingredient i  dal
boccal€ è possib i le  solamente p ima
di  pr€mere i l  tasto b i lancia.  un suc
cessivo pre l ievo d i  un ìngrediente
provocs un indicazione di etrore ad
es.l-.l lampeggiante sul disPlay.

- Un riempimento eccessivo del boc
cale (piu dì2,5 Kf. per volta), provoca
la seguenre indicazione 188881 lam
peggiante sul dìsplay, (sovraccarico).
Accertarsiche la leva dìchiusula del

boccale sia perfettamente ìnseila n€l
perno d i  s icurezza posiz ionato sul
c o r p o  s u p e r i o r e  ( v e d i  p a g .  1 3 ) .
D i v e r s a m e n t e  a n c h e  c o l  b o c c a l e
vuoto si potrebbe verificare un resi_
duo d ipeso f ino a 40 g.

Termostasto autornatico

ATTEIVZIONE

Gli ingr€dienti vanno pasati con la manopola dellèvelocità posizionata

sullo "0", diversaménts la bilancia si disattiv. automaticamentó.

Bimby TM21 è dotato di un termo-
stato automatico. Una preparazione
troppo densa o una quanlità €ccessi
va di ingredienti possono provocare
un sovrasfozo del lapparecchio.  In
qu€sto caso il motore si sr.èstérà

Se,  dopo la r imessa in moto,  s i  ha
un nuovo intervenro del termostato
automatico piocedére comè sague:

ATTENZIONE

1 -  Posiz ionare sul lo  "0"  la  manopo-

2  -  T o g l i e r e  i l  b o c c a l e  d a  B i m b y
TM2l e ridure la quantità dell'impa
sto o diluirla con acqua.
3  -  A t t e n d e r e  5  m i n u t i  c i r c a  p e r
lasciare ratfreddare il motore, inseri
re nuovamente il boccale e comple

Sè il motorc v:€ne lortem€nt€ impègnaro per la preparazione di ricet-
te, olrre ad uno 3pegnimsnto d€ll'apparecchio rramirè it t€rmosraro
automatico. si può v€rificars una formazion. di odore causata dal
risc.ldamento del motore. Ciò ò complétam€nt€ privo di péricoto, t,ap-
pàr6cchio dopo ilt€mpo di raffreddamento sopracitaro, è nuovamonrè
in grado difunzionare.



Funzionamento a caldo
| |  funzionamento a caldo e possib i le
I  tempo di  cot tura (punto 1) .

Procedere quindi come s€sue:
1 -  l m p o s t a r e  i l  t e m p o  d Ì  c o n u r a

2 - lmpostare la temperatura (mano'

solo preimpostando i l Cottura a vapore
r - Posizionare il VAROMAO comple-
t o  s ù l  c o p e r c h i o  b o c c a l e  i s e n z a

2 -  lmpostare i l  tempo di  cot tura
{manopola timer}.
3  -  ì m p o s t a r e  l a  t e m p e r a t u r a  s u
VAROMA@ (manopola temperature).
4 -  lmpostare la  veloc i ià  (manopola

Al termine deltempo preimpostato il
riscaldamento si spegne automatica-
mente,  e un segnale sonoro v iavv isa.
l l  9 .uppo col te l l i  cont inua a gì rare
al la  veloc i tà mln ima,  100 g i r i /min.
indi f ferentemente da l la  ve loc i tà
impostata in iz ia lmente,  per  ev i tare
che i  c ib i  a l l  in t€rno del  boccale s i

Spegnere Bimby TM21 posizaonando
l a  m a n o p o l a  d e l l e  v e l o c i t à  s u l l a
posizione "0".

ì

I

Teminaia la cottura. attenderc scnr
pre qualche minùto prima disollevar:
ìl VAROMA@ e togliere ilcoperchio.

3 -  lmpostare la  veloc i tà (manopola

Al termine del tempo preimposiato i
riscaldamento si spegne aulomatica-
mente, e !n segnale sonoro vi awisa.
l l  gruppo col te l l i  cont inua a 9 iÉre a l la
velocità minima, 100 siri/min. indiffe-
rentemente dalla velocità Ìmpostata
i . iz ia lmente,  per  ev i tare che i  c ib i
all'interno del boccale si attacchino.
Spegnere Bimby TM21 posDionando
la manopola delle velocità sulla posi

ATTENZIONE

S€ Aimby IMzl viene sp€Íto prima d6llo scsdér6 dèltèmpo pEimpostato,
il display limer lampeggerà fino a ch6 non v€lra Íuovaméntè aGo, il @n-
t€ggio dsl dmsr Ígsnd€rà automatiamsnt€ da dové è strto iÍt€rotto.
Si consÍslia al t€rmino di qualsiasi lavorazione a caldo di éstrane il
boccalè dall'app€recchio.

Avviamento ín s icurezza

ATTENZIONE

Non azionare mai il riscaldarngnto con il boccale vuoto.

Girando velocemente la  manopola
del le  veloc i tà o az ionando i l  tasto
TURBO, mentre all'interno del bocca-
le vi sono cibì in coîtura ad una tem-
peratura superìore ai 70", un disposi-
t ivo d i  s icureza farà aumenlare la
velocità in modo graduale per evilare
spruzzi di cibi bollenti.
fawiamento in sicurèzza lunziona
solaménte se i cibi caldi sono sr6ti
cotti con BimbyTMzl.

Se diversamente si vogliono lavorare
d e l l e  p r e p a r a z i o n i  g i à  c a l d e  ( n o n
cot te con Bimby TM21),  s i  devono
aúmentarc le velocità grcdatamente e
a t.alti, In n$un €so và utilizata la
velocita TUB8O, qú6to p€r èvitare
fuorioscite di cibi bollénti.
Dovendo omogeneizzar€ quant i là
superioria 1 K9. è consiglaabìle utiliz-
zare la velocità TURBO a freddo, poi
si può procede.e con la cottura.



Pu lizia dell'appareccl'rri,r
rima di  ef fet tuare queste operazioni é
freddare tut t i  g i i  accessori  e staccare la

necessario far raf-
spina dal la presa di

Pulìre il coryo e la base dell'apparec-
chio con !n panno inumidi to ut ì  iz-
zando un delersente che non grafii.

Con !n panno umido puÌ i re i l tasto
sensore. Onde evitare guastial dispo
sitivo di regolazione della temperaiu-
ra, bisosna tenere pù ite le superlici
.lello zoccolo in alluminio del boccale
e del tasto sensore.  Con !na spugn-" t
ta  e l imi .are eventual i  incrostaz ioni
e/o sÌmi l i  da l la  s !per f ic ie  delo zocco
lo senza I  u t i lDzo d idetergent Ì .

lutti gli accessori ad eccezione del
gruppo cohelli e del boccale possono
essere lavati in lavastovÌg Ìe, alcune
d e l l e  p a r t i  l n  m a t e r i a l e  p l a s t i c o
potrebbero scolorirsi leggermente.

Lavare i l  grùppo col te l l i  sot to 'acqua

cotrente a iútandosi  con uno spazzo-
l ino.  Maipul te con aceto i l  sruppo
coltelli.

ATTENZIONE

Non utilizare detersìvi assressivi ma poché gocce di detergenie.
Non lasciare mai il sruppo coltelli e/o il boccale immersi nell'acqua.
M.neqgiare i t  gruppo col te l l i  con caute la per  ev i tare d i  tagl iars i ,
Per assicurare una buona ventilazione del boccale, conservare il misu-
.irìo seoaratamente.

Ouando t'apparecchio non viene utilizzato pe. un lungo periodo, si
iaccomanda di scollesare l'appareccchio dalla rere, togliendo la spina-
Per utilizzare al meglio Bimby e ottimizzare la durata del gruppo col-
télli, si consiglia di consuliaie la "tabella riassuntiva delle principali
funzioni di base" pubblicata all'interno del nostro libro "Alla scopérta
diBimbv".

I
B i m b y  T

un buon funzionamento d i
lV21 è importante tenere
meccanismo di  s icurezza

{ indicato dalcerchio ne la  foto) .

In  caso d i  l iev i  resÌdui  d i  c ibo a l l ' in ter
no del boccale dopo l'uti izzo, è suffi
ciente una flullatura (con sruppó col
te l l i  inser(o)  con acqua- Per le  zone
dove l 'acqua é mol to ca carea ,  é
meslio pulire il boccale a iíeddo con
una soluz ione d l  acqùa e aceto.  Mai
pulìre con aceto il gruppo coltellÌ.

ATTENZIONE

Raccomandiamo per ra pulizia della piastra di riscaldamento in Tèflon,
l'utilizzo di una spugna umida e non abrasiva, e solo dopo ave.la fatta



L'apparecchio non si accenda:
1 - Vorificare che la spina sia inserùa e 2 - Verificare che la teva dì chiusura
che l'interunore principate sia acceso situata sutcoperchio sia ne a oosizio
{ildisplaytempo deve essere acceso). ne corera {comDteramente a sinisrr6).

L'apparecchio scaldi troppo o poco:
I - Verilicarc che iltasto sensore e t6 nio det boccate non sia sDorco {in tal
reraiiva superficie di contatio non caso consuttar€: -pùtizia del appsr*
siano sporchi. chio,, -pag.22l.
2 - Vedficare che lo zoccolo Ìn attumi-

L'apparecchio si arresti automaticamènte
Vedere sotto la voce "Termostato
automatico" pag. 19.

lJapparecchio non parta e
T€mpefalùra èstcma troppo €lovaia,
può ve.ificarsi se Bimby TM2t viene
espoeo ad una fonte dicatore di.ena.
ad es. raggi solari, automaticamente

segnali [5] sul display:
8imbyfM2l và ín protezione e non si
accende. ln questo caso riportare
l'appar€cchio a temperarura ambien-
tee anondere qualche minuto.

L'apparecchío non parta e segnali [4] sul display:
Tsmper.tura este.na rroppo bas5a.
puÒ verìficarsi se Bimby TM2t vtene
esposto ad una temperarura lroppo
bassa, ad es. durants it kasporto di

Segnal i  dei  guast i
Bimby TÀ42'l posiede la padicolarità dì
sègnalarc sul dìsplay eventuali anomalie.

ATTEIUZIONE

Nol c6o rfié un hdicazims di .nomdh compriils€ sut dtptay con uro
d.i numeri é/o lettse sonoindk d, rivotg€rd tmn€dirtameúe pr€sso il
più vicino Centto Assistepr Autorizzaro Vo.w€rt Cont€mpora.

t o t  I l  I  t 21  t 3 t  t 4 t  t 5 I
I 6 t  t 71  t 8 t  f g t  f a l  l d l

BimbyTM2l nel periodo invernale. ln
qu€sto caso riportare l'apparccchio a
t€mPeratura ambiente e at tendere

1 - Successione degli ingredienti a ricetta
Per la preparazione delle ricette per essore lavorati e se si rende necessa,
sonali si deve tenere conto con quale rio l'utilizzo det funzionamenio a
succesaone g l ì  insredient i  dsvono c6,oo.

2- Pesatura degli ingredienti

3- lmpostazione del le manopole per l 'ut i l izzo
di Bimby TM21

4-Tempi di riscaldamento

Prìma di iniziare a pesar€ accertsrsi
che il boccale sia inserito corrstta-
mente; se a causa di un cattivo jnseri-
mento del boccale, la leva di chiusura
toccasse i l  corpo super iore anziché
posizionarci nella sua sed€ natu16le
{perno d i  s icurezza,  s i tuato sot to l6

Per un coretto utilizzo diBimbyTll2l
le  manopole d i  comando dévono
essere azìonate dal l 'a l to  verso i l
basso; ad es. se si deve preparars una
.icetta che necessita di un tempo di
"20" minuti, una tempèrarura di "lqf
C" e una veloc i tà regolat .  su "1" ,

l l  t e m p o  d ì  r i s c a l d a m e n t o  p s r  i l
raggiungimento del la  temperatura
desiderata d ipende dal le  segu€nt i

A - 
-Iemperatura 

degli ing redienti dà

B - Ouantita, peso evolume d€gli
ingredientí da cucìoaré

placchetta d'acciaio), si potrebbe veri-
fic€.e già all'inDio della pesatura un
residuo di peso fino a 40 g.
Pims di pesare il primo ingrediente
la bilancia deve essere attivata digi-
tando il pulsante bilancia: sul display
deve comparire: ".000".

sí dovrà procèdere con il sèguènte

l - Regolazione manopola timer:20

2 - regolazione manopola tempelatu,
ra:100 gladi
3 - rcgolazione manopola velocita: 1

C- Capacità dírìscaldamento degli
ingrcdief,ti da cucinare
D - lmpostazione della temperatura
E - lm postazione della velocità
F- Cottura deicibicon l'utilizzo del

G - Altitudine.
H - Tolleranza alimentazione direte-



gli intsrvalli di tsmpo si 6llung6no in
dipendenza d€lla t€mperatura intema
del boccale e quindi d€i cibi.
Ouesto p.ocesso di .iscaldamsnto è
costantemente .ilevato dal tasto sen-
sors € controllato 6utomaticamente
dall. schsda slattronica.
Trenta secondi prima dello sc6de.e
del témpo preimpostato, il riscalda-
mento viéne automaticamsnte spsn-
to p€r un ulteriore risparmio di eneF
gia;  graz i€ a l l 'a l ta  conducib i l i ta  d i
calore garantita {al boccale cost.uito
con .cciaio p.€glaro, la remperatu.a
del cibo viene mantsnuta costante
fino allo scaderetotóle del tsmpo.

A partké d6 un6 quantita di .iempi-
mento dsl boccale di 1/4 di lit.o e uti-
lizzando il csstello, i tempi di conura

Ouesro è dovuto ai segu€nti motivi:
A- Divers6 conducibilità dicalors d€l
cestello rispetto ai liquidi alimentari
contenuti nel boccalé

lr.ddo e 3uc.6€livam€nt€ cucinfi cln Bimby TM21. Sc ai desid.ra lavo-
rlr€ dogll ingr.dienti crldi cucinati €3t6rn.mente Inon con Aimby
TM2tl, lo v6tod'tà dovono e$€re .umantat€ lsnt msnte e a iratti. ln
n.a3un cr$ d.vo .3s.ro utilizato il oulsant€ furbo, diyersamsnto
poù.bb.ro v.rifc.r3i tuodusch. dl dbl boll€nti dal boccllo.
N€ll. r.sol.zioni dllh m.nopol! dèlle vélocftà chè y! da -l- . -9-

l€$lus. 16 3, rii d€v3 t n€.! conto doi div€r'i tempi pèr il rcggtungim€n-
to drllo t mp€ótuie pr.impostl6: più ò .lt l. y€locfta slb2ionrta più
dlv.ntrno lunghl I tornpi di cottu.r.
Rogohzioî. d.lh m|nopol! volocità s! 3 lv.d punto 61.

8- Preparazione di ricette con I'utilizzo del cestello

6- lmpostazione del la temperatura

8 - Aumento della quaditacomples-
siva da scaldare lcestsllo + ingredien'
tt
C- Scambio dicalo.e f.a liquidicaldi
nel boccale e ingredienti più f.eddi

ln  fase d i  cot tura,  impost6ndo la
manoDola delle velocità sulla Dosi2io-
n€ "3" (tb..ld.m€nto 3o't), gli inter-
valli di lempo di accensione o spegni
m€nto d€lla Diastra Cli dscaldamsnto
si  a l lungano,  rendendo p iu lento i l
raggiungim€nto d€l le  rempe16ture.
Con questo tipo divslocità glì€limen-
li vengono cotticon panicolar€ prote'
zione dei contenuti vitaminici.

ino l t re,  dopo i70 'd i  t€mperatura
all'ìntemo del boccale, s€ si aumsnta
la velocì tà,  o s i  u t i l izza i l  pu lsant€
turbo, uno speciale dispositivo el€È
ùonico di sicurez2a larà 6uftentare la
velo€ità in modo gradu€le.

9- Tabella valori di riscaldamento
Le tabelle di rilerimeúo deitempi di note descfitte nsi punti 4 e 7, facilì-
riscaldamsnto, di seguito èsposte, t6ndo ad un cuoco dilettante la pre,
costatuiscono un ori€ntamenlo per le parazione di ricette personali.

7 - lmpostazione della velocità

Lo sp*i.l€ dispositivo €lEtùonlco di 3icur€zza chi.msto "lwbmatno In
sicúrèzza" funzion. .olam6nt6 sa I cibi sono stati in..riti n.l bocclla a

5- Bimby TM21 programma risparmio energia
Bimby 

-IM21 
è una sofistìcata appa-

recchiatura elettronica: durante il suo
funzionamento a caldo non vaene
semplicemente convogliata corrsnte
alla piafra di riscaldamento, poiché il
dscaldamento viene acceso in deteÈ
minati intervalli di tempo.
aimby TM2 l è dotato di un progràmma
preinstallato per il .ispamio di sn€rgia.
All'inizjo di un ciclo dicottu.a gli inter,
vallidilempo dell'aeensione e lo sp€.
gniménto della piarra di ris.aldamen-
to sono molto più rapidí, proprio per
consentìre agli ing.edienti da cuocere
di raggiungere wlocemente la tempe-
ratuE preampostata; su@essivaments

ll procèsso di riscaldamento, impo-
rando la manopob della tsmp€ratu,
ra da 40 "C a 10O" C, awiene come
descritto al punto 5; utilizando invc,
ce la  temperatura VABOMAO gl i
intèryalli di tempo di spegnimento e
accensione della piastra di riscalda-
mento si accorciano nolévolmente,
rendendo pìùr veloce il raggiungimen-
to delle temperature.

Per evitare ùn rirardo di sbollizione
e/o un'eventuale fuo.iuscita di cibi
bollenti dal boccalè, l'elettronica di
Bimby TM21 non consente di utilizza,
re il pulsante turbo dalla velocità 'l

alla 3 {v.locità di rimescolaméíto);

ATTENZIONE



Tempi d i  r iscaldamento di  Bimby TM21

REGOLAZIONE MANOPOLE

Indicazioni per ricette personaili _

REGOLAZIONE MANOPOLE

V€locità: 1
Témperatura: VAROMA@
Utilizzo: sènzacest€llo

Temp. Ouanrità dialimenti / Insredienti inseriri nel boccale

Temperatura: t00 gradi
Utilizzo: snza cestello

Temp. Ouantirà di alimenti / lngrediènti inseriti net boccate

'O'

50"

60"

10"

80"

90"
'100"

min,2,30

3,00

3,20

4, t0

5,00

4,00

4,20

5,00

6,00

6,30

7,00

l/2ft@ 3/4litfo
'10" min.2,30 min3,00

$" 3,00 400
60" 3,20 4,20

70' 3,40 5,00

8f 410 6,00

90. 5,00 6,30

t00' 5,30 7,00

1/2liro 3/4litro
,O" min1,20 mii.1,50

50" 1,40 2,30

60" 2,10 300
10" 2,30 3,30

80' 3,10 4,30

90" 3,50 5,00

t00' 4,30 5,4n

llitó | r/4,iùo 1ll2litro 13/4titfo 2 tihì

min.2,10 min3,30 min.3,40 mn3,50 min4,10

3,00 4,30 4,45 5,20 5,45

3,45 5,30 6,10 6,20 1,30

4,30 6,40 1,24 8,00 9,00

5,40 8,00 8,40 9,50 10,50

6,30 9,30 10,10 11,40 12,15

1 ,45 10,30 1 1,40 13,40 14,00

4,30

7,00

8,00

9,30

10,30

min.3,40

5,40

1,14

8,10

9,40

fi,00

5,00

6,15

7,34

9,00

10,30

12,30

min.3,50

5,30

t30
8,10

10,00

12,00

1410

2litri

5,50

7,30

9,00

11,00

13,00

15,20

BEGOL.AZIONE MANOPOLE REGOLAZIONE MANOPOLE

T€mperatura: J00 gr.di
Utilizzo: con cèstello

Ouanîità di alimenti / Ingredienti inseriti nel Doccare

Vélocità: 3 {dscrldamento softl
Témperatura: 10O gradi
Utilizo: sènza est€llo

Ouantità di alimenti / Ingredienti inserili nel boccale

l firro 1114lirto 1ll2ttlio 13/4tifo 2titrì
nir3,30 mÌn.3,45 min.3,45 mÌn.3,50 min430
4,30 4,40 5,20 5,50 6,30

5,30 5,40 6,45 7,15 8,30

1,00 6,50 8,20 9,00 10,30

8,00 8,50 10,30 11,00 12,45

9,30 10,00 12,0a 12,50 1445

10,30 11,45 14,00 14,40 15,30

11/4lito I 1/2litro 13/4lito 2liM

mif.3,00 min 3,20 m n4,00 min.4,30

4,15 4,30 5,40 6,00

5,40 6,00 7,30 7,50

1,24 1,50 9,15 9,45

9,15 9,45 11,00 11,40

11,20 11,40 12,30 14,00

1400 1430 15,30 16,30

femp.

50

60'

?0'

80'

90"

100"

4,10

6,30

&30
10,30
13,30

2,50 4,00

3,30 5,10

4,20 6,20

5,15 7,30

6,45 8,50

8,00 11,00



Servizio Assistenza
D er offr i re a Lei uno spazio dove raccogl iere le informazio-
I  ni  essenzial i  sul  Suo apparecchio Bimby TM21 {evi tando
così incidental i  smarr imenti  di  documenti  fondamental i )  e
consent ire a noi di  of fr i r le in ognisi tuazione un servizio rapi-
do ed efficienle, Le consigliamo vivamente la compilazione
del seguente "promèmo a".

Centri Assistenza Autoriz zati '

Nome e Cosnome

VALLE AOSTA

PIEMONTE
ALBA{CNI
ALESSANDRIA
as-rl
BIELLA {VC)
BORGOMANERO(NO)
BORGOSESIA(VC)
BFA(CN)
CASALE MONFEFFAIO iAL)
CASCINE VICA FIVOLI (TO)
cAstELLErro s. tcrNo (No)
cHtEBt(to)
ctÀtÈ(loì
CUNEO
D0rúoDossoLAlvs)

t\4oNca|EBt(lo)
MoNDovì (cN)
NIZA M. iA-D

OMEGNAINOI
oRsassaNo (Tol
PINEROLO TTO)
SAVIGTIANO (CN)
SETÍMO tSE OOI
TORINO
loÀrNo
toRtNo

VESCELLI

LOMBARDIA
ALMÈ(BG)
ASOLAlIVINì
BEFGAMO
BEFGAMO
BEFNAFEGGO{MD

B.E.R. di Fonane li &Te$olina

Coltone di Coîtone Salvatore

o.H.s.

CAI Seruice di Calolqio L,

A,R.PE. di Bononi Fr.nc$cr

R.t.E.

0173 362233
0131227440
0141212t10
015 352330
0322 344030
0t63 27144
0112 421334

011.9573635
0331.962030

011.9210932

0323 642493
0119013603
0121 374936

011-6053336
011-3292703
0323-4035-46
0161 250566

035 544619
0376712135
035 255011
ú5 234421
039 6900126
0331341260
030 315062
0375 '4351
0362-522636
03{à23345
031-50501n
031-241246
ùi7384685
037221144
0331 793,140
036453132 r
035330900
0341 235251

Indi r izzo e N" Civ ico

C.A.P.-  Ci t tà  -  Provinc ia

N'  Matr ico la Apparecchio

lL libretto asìruzioni sara così, oltre che l€ guida alla cono$ena dél Suo Bimby
TM21, m do.NlmeÍao strcltament€ p€rsonalè da cons€dare g€lo$mdre

In caso di smarimanro d€lla f.ttura è possibile richìederne un duplicato
inv iando in sede€ 1,04in f .ancobol l ie  iseguent idat i :
Nome e Cosnome - Indirizzo - Cita - Numero e data Proposta d'ordane

L, Vorwerk Contempora è a Sua disposlzlonè pér qualsiasi ulterio.e chiari
mento riguardante l'Assist€nza del Suo Bimby TM21, potrà contattarci al
n'02 376701.

Un sérvizio assistènzà tèmp$tivo 6 quàlitativo pèr i nostri Clienti è garantito
dalla presenza di una réte caplllaro di Céntri Assisténz. Aùtorizati Voruerk
Contempora difribuirisu tolto il t€rritorio na:ionalé. {vedida paq.31a 36)
Tecnici altamente qualificati potranno soddisfare ogni eventuale richiesta di
assistenza, o di acquisto di parti di ricambio, in tempi rapìdíe garantendo la
qua lità dei ricambi orisina li VoMerk.
I prezi dei ricambi e della msnodop€ra applic.ti dai nGtri Ceroi Assisterza
Autorizzari sono rabiliti diréttamgnrè dall€ Voru€tk Comèmpora e ùnificari,
quindi,sdl'int€rot€Íiaorio nazional€.
Per avere dùitlo alla garanzia, entro i due anna dalla data consesna, è neces
sario recarei presso ilCenùo Assistsnza più vicino, con l'appar€c.ùio @mdÈ

BONSANO DIBL]$O ANSE O IMD C,F,E.S, diA&F. S-IELL
BRESCIA Zeldom
CASALI\4AGG OFE (CF)
CESANO MADERNO IIVO
CLUSONE BG
coMo
coMo

GraNtco(3sl
GRUMEIO DEL MONIT I8GI
LECCO



LEGNANO(NID
LOD
MAGEN IA (ÍI/ID

I\4EBA-TE (LC)
MELZO iN]]I

MILANO . ciambelliio

llloNza
i,ONZA
rrroREEGN0lSOl
oFztNUovr {Bs)
osfÌGLra(r'rN)

BHO(f\41)
BIVOLIELLAIBS)
NOMANO D LOÀTI8ARDIA (BG)
ROVAIolBS)

SEREGNO{M)
s.GtuLtaN0 (fi/Íl
SONDRIO

VEBG A-IE {VA)

LIGURIA
AL8ENGA{SV)

GENOVA
GENOVA

saNnE[,lo (a!1)

SESTFIPONENIT IGE)
VOLIRÌ(GE)

VENETO
8ASSANO DÉL GFAPPA {VD
BASSANO DEL G8APPA {VD
CAS IELFRANCO V {IV)
CIÌIADELLA {PD)
JESOLOIVE)

tvlEs fBE {vE)

Centro Bic6mbi Elettrodomestici

Eletlromeccanica Vlani fvlauizio

Anap di Acquaviva Sav no

c iamaron id i  B ianch i&G.

Cenùo Bicambi Eleft rodomesUci

,ésisteiza Eleft rcdoméstici

Via L.so Xll oftobre, 53/61

IVIONIEBELLUNA (IVì

PIOVE DISACCO (PDì
FOVIGO
SOIÌOÍ\IABINAGNIOGGIA {VEI
IFEV]SO
VENEZIA

VICENZA

izzati

045 505606
045.572211
045.505523

0462 573733

0432 699215
0434 523126
4432.574267

0516146300

051 359373
0522 611203
051.6335531

0532.903693

4543122654
4542 643226
0535 22931
059363154
059.357692
0521.294fi4
0523.712391

0522303152
0541 335761

0575 906654

Centri Assistenza Autor
0331 546255
0371-424151
02-97298949
0376-380228
039 9903929
02 955t942
a2 3274924
02.4222452
02.26142118
02-66100732
02 6599001
02 5432t024

039.737593

0342 6r,|333

0336 302333
0332.466550
02-9301594
030-9110037
0363 903432
430 7241194
02,9621391
0362-224180

0342 510333
0331t45300
0332-244290
033r.964188
038182r80

0142-540804
0185-321508
010-594663
010 2153"475
a1a3 2150A2
0137-713100
0134-532310
018?-629504
019-823945

010,6121754

442+514192
042430333
0423-720685

0421-350976
041 538,410
041 5345411

TRENTINO ALTO ALDIGE
BoLZANOSUo Èl€ftrocentro
LAVIS lrN) El€lÍocenro dilonso
iIOENA(IN) PezzèGraziano
ROVEREIO frN) El€ftrocenlró di Lonqo
lnENlO Eleltrocenlro di Lonqo
TRENIO SIE

FRIULI VENEZIA GIULIA
GOFIZIA Saler
PASIAN O PFA'IO IUD)
PORDÈNONE

IBIESTE

EMILIA ROMAGNA
BOLOGNA

BOLOGNA
CqSIELNOVO NE Í\,ION fl IRE)
cENlo IFE)
CESENA(FO)

FIDENZA(PF)

IMOLA(BO)
fVIFANOOLA(MO)
TllODENA
i,ODENA

BEGGIO EMIL A
R[!1tNt(FO)

fOSCANA

Cend aslrenza dunili dl Beltrami

Fèma di Masslmo Lorènzoni
Zamaqnl Pièra & Flq I s.n.c.

F.E.l. S.rl.



Centri Assisten za Autorizzati Centri Assistenza Autorizzati

CECINA(LI)
FIBENZE
FIRENZE
FOLLONICA IGB)
GTEZANO. L6 TA FONIìNA IBI
GROSSETO
UVORNO

PIEVEA NIEVOLE (PII
PIOMBINO(LII

POG6BONS|{Sr )

SIENA
VILLAFFANCA LUNIG]ANA MS

UMBRIA
CIITAù CASIELLO IP6'
FOLIGNO IPGI
GUSAO{PGI
oRvtEto on)

SPOLEIO (PG)
IERNI

MARCHE

FANO IFS)
rÉst(aN)

PORTO S. GIOFG O {AP)
S. BENEDEITO IAP)
SENIGALIA{AN)

ABRUZZO
avEzzaNo (ao)
CHEN SCALO

LANCIANO {CHI

SUL]MONA{AOI
TEFAMO
vasrolcH)

H.Ln.E-9 di Carelli Sruno

c.F.E.

G,R,E.S.r l .

MOLISE

ISERNIA
IERMOU {CBI

LAZIO

ALBANO LAZIALE (FM)

ANZIO(RM)

casstNo(Fn)
ctaMPtNo(Ffv)
ctvfavEccNta (Ft't)

FtufiltcLNo {RiIl
FFOSINONE
LADISPOLI{FM)

tvtoN rERo roNDo {BM)

RIEII

SUBIACO(RM)

CAMPANIA

AVELLLNO
AVELLINO

C.A.l.E. di Gianni D'Angelo

ca-r

SITSEFVICE

DE,Gls.n,c. C.so Viitorlo Emanuol., 300

05&3 429212
0545,635107
0s86{80436
05&35990€

056640297

0564-454985
05&09743
0$F449223
05t901637
0572-80750
056549423
057325313
0577 939055
0565-930451
057+3234t
051J44591

075355i279

07t9273761
076339306n
07s.5247400
0]4x44226

071-S96369
0739311333

0721-804313
0731-212439
0733 264960
0)21-25703
0734.612124
073r583283
071-7931033

0463{12131
otr-56229r
(M)06305
(ts72-4:t556
0&ì2,315407
ú62.310275
085-73180
08t60212

0361-243082
0873-59285

06 93?4347
0775 726{34
06.9364271
06 9276r5r

06  7911733
0766.31200
0775.506154
06 65047587

06-99223123

06-90626153
069072r74
0è5672406
06.5633914
0765-!34356
07!6.t98073
06 788',7248
06 61562003
06.2006739
06.33265755
06 23232321
061027222
06-5920920
06.5566537
06-s8328713
06 s417494
06 66166269
06,43530203
06.35501232
06.5814691
oè39375485
0676966428
06.7154:t650
0776€32,189
0774852dr
0773 70062r
0774312663
0761-305327

0825.824098
0825'25037
4825-14825



Centri Assistenza Autorizzati Centri Assistenza Autorizzati

BENEVENIO
CASAG OVE lCE)

fvEFcato s. sEVEsrNo (sat
MONttSARCBtO {8N)

NAPOLI- S. G,leduccio

NOCEFAS. (SA)

POZ|)OLI{NA)
SALA CONSILINA {SAì
SALERNO

SOMMAITSUVIANAINAI
S.AGNELLO(NAI
IELESEIEFMEIBNì

IORRE DEL GFECO (NA)

PUGLIA

BFINDISI
CANOSA DI PUGLIA {8A)

LfCCE

MAF-TìNA F8ANCA (TA)
NARDÒ{LEì

-TRICASE(LE)

BASILICATA

Via Nau, edèlle Puslie294

Via lvome Nuovo Lico a Pad432

Ma M.dmna di Falim., 170

PolÉNz
SANI'ARCANGELO (PZ)

CALABRIA

coRlcLtaNo scalo {cs)
COSENZA
caoloNE (czl
LAi'EZIA ]TBME ICZI

sovEBAto (cz)

VIBO VALEN IIA

SICILIA
AGNIGENTO

BARCELLONAIMEI

caNtcA-rIi(AG)
CAPO BOSLANDO {ME)

GELA(CLI
G AFFE (CI)
IVIAZAFA DEL VALLO (TP)
r\,rÉsslNA
ÍvlrLAZO(ME)
OLIVAFELLA MILAZZO (ME)

P]AZTAARMEFINA 1EN)

S.ÌA IEBÉSA FIVA {ME)
ÌOssEGBOI IA SCALA {MEI

SARDEGNA

FECRip.Ebnrcnichedi Cosla
llDoppioW di Altorango V
A.l. Setuic€ di Sammara Luigi

C, R, C, diPalumboÌerèsa
Smono Blcambi Elétlrodomestici
C.M. di Clementè Massimiliano

SAN GIoVANNI RoroNDo iFGl ÍcolDe Massimo Grandi noianti

0313901561
0323,671600
0324.61811
0823-464799
0323329014
031,7590077
041{715640

0af$3723
0€27"46751
081-5861259
08912187s

031.662223
031.787?098
0817628155

031-7523713
031-5585422
081 5143721
0815123532
0€1€04229€
0915.22675
0@ 124132
031 5136100
031 3932743
031.3073219

031 3324013

030 3113171
030 5617433
030-5010590
0831 51r622

030-4956923
oaa1.fi2249

0333.567020
099.8883418

0332 376055
099.371796

0833 545373

0335-382308

0965,r2204

0967 25523
0966645463

0922 26993
0924 515355

0922.355473

095.55r223
0935.533674

0932 245325

0923 566300

Capece lommaslna di Capece I



Uffit,

Via Ghibel l ina,4a
98100 Messina
Tel .  090.6413135 -  Fax 090.67t11222

Perusia

06100 Perugia
Tel.075.397289 Fax075.5999959

fel.085-68550 Fax085-68550

56125 Pisa
Tel. 050.5034'16 - Fax 050.503416

Tel .  0971.601213 -  Fax 0971.594816

Sassari
Via Luna e Sole,42lD
07100 Sassari
Tel. 079.292616 Fa\ 079.292616

Via C.  Devìs l i ,45
38017 Mezzolombardo (TN)
Tel. 0461.600616 Fax 0461.606959

Viaregsio
Via Leone Sbrana,44
55049 Viareggio 1 LU )
Tel. 05a4.54560 Fax 05a4.54560

Centro Addestramento di Bari
Via G.  D'Orso,  19
70125 Bari
-Iel. 

080 5020145 Fax 080-5020355

Centro Addesrramento di Bologna

210121 Bologna
Tel .051 246185 -  Fax 051-246512

Centro Addestramento di Catania
Via Etnea,205
95124 Catania
rel. 095'312349 - Fax 095 31324t

Cèntro Addestramento di Firenze
Via Gran Bretagna,45

Tel. 055-6533092 Fax 055 6533089

Centro Addestramento di Genova
Largo S.  GÌuseppe,3 in t .3
16128 Genova
Îel. o1o 543746 Fax 0'10-587235

Centro Addestramento di

Via del l',,lare Pal. Pegna int.7
88046 Lamezia Terme (CZ)
Tel. 0968 53959 Fax 0968-53931

Centro Addesrramenio di Milano
Via Grazzin i ,  15
20157 Mi lano
Tel. 02 39312516 - Fax 02-39310601

Centro Addestramento di Napoli
V ia Biv iera d iChia ia,  124
80'122 Napo i
Tel.081-660722 - Fax 081 660905

Centro Addestramento di
Padova -Treviso- Verona
Vicolo Bel l ìn i ,  12
35131 Padova
Tel. 049-8360628 Fax 049 8360632

Centro Addelramento di Palèrmo
Via DeiNebrodi ,  138

Tel.091-6881590 Fax 091 6882074

Centro Addestramento di Parma
Via Trieste, 38/C

rel. 0521 J72087 Fax 0521-272261

Centro Addéstramento di Boma

00100 Boma
Tel.06 6832675/690 - Fax 06 6833088

Cenlro Addestramento di Salèrno

84121Salerno
Tel.089-252118 Fax 089 253418

Centro Addestramento di Taranto
Via lL,lagna Grecia, 119

Tel.099 7793703 ' Fax 099-7792234

Centro Addesrramento di Torino

10121Tor ino
Îel. 011 777047 4 - Fax 011-7 410955

Via Ghi l in i ,  14

Tel .  0131.250630 "  Fax 0131.317288

Via l ta l ia , l5
60015 Falconara Mar i t t ima IAN )
Tel .  071.910337 -  Fax 071.9164114

Bergamo
Via Marconi ,8S/C
24068 Seriate ( BG )
Îel. 035.291 292 F ax 035.2922527

Via îen An Amen, 11
25030 Roncadelle { BS )-lel. 

030.2780198 - Fax 030.2588011

Casliari
Via Riva VilLasanta, 210
09134 Cagl iar i  P i r i
Îel. 010.522206 Fax 0-/0.522206

81100 Caserta
lel.0423.472342

Caltanissetta
Via Rosso d iSan Secondo,  16
93100 Caltanissetta
fel. O934.54i 111 Fax 0934.542712

Foggia
Via Michele lì,4archianò, 22
71100 Foggia
Tel. 0881.661447 - Fax 0881.662102

a



Féalizzazione . cuE di VoMork contemDora s.il.

studro Cónoellìeri & Donzelri
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Finito di stamparè nèl mese di Gennaio 2004

@ Tutti i diritti di quèst6 pubblicazione sono prcprietà esclusiva
d€lla VoMe* Contempora S.rl.

È assolutamont€ vietata la riproduzione anche paÈialè.

llprèsente documento é sogg€tto a modifichesenza pleawiso
se ritenuto opportunoda Vorwsrk Contempora


