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Unser Bestes fiir Thre Familie

SuRholz-Sand TMm 31
(1 Glas)

409 Zucker

59 Sifholz

50 g Mandeln

30¢g Mehl, Type 405

50 g Butter, weich, in Stlcken
1 Prise Salz

Zucker und Sif3holz in den Mixtopf geben und 1 Min./Stufe 10 pulverisieren.

Mandeln zugeben und 50 Sek./Stufe 7 zerkleinern.
Mehl, Butter und Salz zugeben und 20 Sek./Stufe 5 verrihren.

- Teig in Klarsichtfolie eingeschlagen im Kihlschrank ca. 15 Minuten fest werden lassen.

- Teig zwischen Folie knapp 1 ¢cm dick ausrollen und auf einem mit Backpapier ausgelegten Back-
blech im vorgeheizten Backofen backen.

- Den abgekuhlten Teig in Stlcken in den Mixtopf geben, 10 Sek./Stufe 6 zerkleinern und das
Oliveneis mit dem Suf3holz-Sand garnieren.

Backtemperatur: ca. 150°
Backzeit: ca. 20 - 25 Min.

Bemerkung:

SuRholz bekommen Sie in der Apotheke oder an einem gut sortierten Gewdurzstand.
SuRholz-Sand eignet sich zur Verfeinerung von Eis und anderen Sufdspeisen, z. B. Quarkspeisen,
Griel3brei, Milchreis und Pudding.
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