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Unser Bestes fiir Thre Familie

Oliveneis TM 31
(6 - 8 Portionen)

2 Y Blatter Gelatine

150 g Zucker

25 g Limettensaft
250 g Joghurt

250 g Creme fraiche
250 g Olivendl

- Gelatine nach Packungsanleitung einweichen.

- Zucker in den Mixtopf geben, 20 Sek./Stufe 10 pulverisieren und umfillen.

- Limettensaft und ausgedrlckte Gelatine in den Mixtopf geben und ca. 1 Min./60°/Stufe 3 auf-
|6sen.

- 50 g Joghurt zugeben und 10 Sek./Stufe 3 unterrihren, dann restlichen Joghurt, Créeme fraiche
und Puderzucker zugeben und 20 Sek./Stufe 4 verrihren.

- Ol abwiegen und bei eingesetztem Messbecher durch die Deckeléffnung langsam auf das
laufende Messer zulaufen lassen, Stufe 3,5.

- Creme in Eiswdrfelbehalter oder flache Schalen flllen und im Gefrierschrank 3 - 4 Stunden
gefrieren lassen.

- Vor dem Servieren die EiswUrfel in 2 Arbeitsgdngen in den Mixtopf geben, 20 Sek./Stufe 7
mithilfe des Spatels zu einem cremigen Eis verrihren und mit dem SufRholzsand bestreut

servieren.

Bemerkung:
Die Intensitat des Olivengeschmacks richtet sich nach dem Aroma des verwendeten Olivendls.
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