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Unser Bestes fiir IThre Familie

Trauben mit Weinschaum mm 31

4 Portionen
Fruchtzubereitung
200 g kleine Weintrauben, geschalt
120 g Wasser
60 g Zucker
1/2 Vanilleschote
15 g Cognac

Weinschaum

100 g Weilkwein
100 g Marsala
100 g Zucker

2 Eier

2 Eigelb

Fruchtzubereitung

- Wasser, Zucker und Vanilleschote in den Mixtopf geben, 10 Min./Varoma/ &% /Stufe 1 ohne Mess-
becher einkochen lassen.

- Vanilleschote herausnehmen, Trauben und Cognac zugeben, 15 Sek./ & #/Stufe 1 unterrihren, in die
Mitte von 4 Cocktailglaser verteilen und etwas abkihlen lassen.

Weinschaum

- Alle Weinschaumzutaten in den Mixtopf geben 6 Min./70°/Stufe 3 aufschlagen.
- Weinschaum gleichmal3ig Uber die Fruchtzubereitung gief3en und servieren.
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